


TORTY

No. 01 |mus czekoladowy, chrupka rafaello, stony karmel, wisnia

No. 02 |krem peanut butter, zelka truskawkowa, chrupka snickers|

No. 03 |Smietanka, krem biata czekolada, chrupka kinder bueno, malina|

CENA TORTU: 20 Z£/PORCJA

CENA ZAWIERA:

® Ozoba ze swiezych kwiatéw/owocéw/suszonych traw

* Niepersonalizowany topper

® Serwowanie tortu na rustykalnym stoliku, ozdobionym swiecami

® |stnieje mozliwos¢ wniesienia tortu spoza Stajni, wymagany jest paragon lub
faktura imienna.

® Pobieramy optate za serwowanie tortu spoza Stajni (200 zt/jednorazowo).

® Tort nalezy dostarczy¢ w dzien uroczystosci.



DODATKOWE SKFODKOSCI

CIASTA

130 Sernik bounty | kokos, mleczna czekolada | $r.24 cm |

110  Miodownik | miodowe blaty, kwasna smietana | 20x30 cm |

140 Tarta banoffee | krem krowkowy, banan, émietanka | $r.25 cm |

140 Tarta panna cotta | chantilly waniliowy, mus truskawkowy | $r.25 em |

180 Beza Pavlova | mango, swieze owoce, bita $mietana | ér. ok.25 cm |

165 Orzechowiec | kruche blaty, czarna porzeczka, orzechy wloskie | $r.23 em |

DESERY | minimum 10 szt. |

10 Eklerki | krem pattissiere |

18 Ptys peanut | krem orzechowy, mus bananowy |

18 Cheesecake sticks | sernik oblany czekoladg, owoce |

18 Tiramisu | biszkopty, kawa, mascarpone |

20 Beza Pavlova w wersji mini | bita $mietana, swieze owoce |
10 Cake pops | nutella, banan, mascarpone |

20 Tartaletki | lemon curd, kruche ciasto, beza szwajcarska |

WEGANSKIE | BEZGLUTENOWE

WEGANSKIE

150 Musowy owoc | biszkopt, mus $mietankowy, swieze owoce | ér. 22 cm |
190 Torcik czekoladowy | czekoladowy biszkopt, mus czekoladowy, jezyna | ér. 22 cm |
12 Cake pops | weganski biszkopt, masto orzechowe, banan|min. 10 szt. |

BEZGLUTENOWE

190 Migdatowy Dacquoise | krem czekoladowy, wisnie| $r.22 cm |
150 Tarta Panna Cotta | delikatny krem waniliowy, mus truskawkowy | $r.25 cm |
150 Tarta czekoladowa | prazone orzechy, krem mleczna czekolada | $r.25 cm |


















