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ST AJN]A SOWLANY

wesela chrzcin: i komunie

Kicdy uroczysty obiad?

Kiedy nadejdzie moment, w ktorym
jestescie gotowi i8¢ przez zycie wspolnie!

Mozecie wowczas uswietni¢ ten dzien

$wigtowaniem w gronie najblizszych, w naszej
Stajni Sowlany.

Opieke nad uroczystosciq mozecie pozostawic
nam: zadbamy nie tylko o pyszne jedzenie,
ale rowniez o pigkne dekoracje czy mate detale,
takie jak powitanie chlebem i solq.

Oferta obowigzuje na uroczystosciach organizowanych
od 1.04.2024 do 30.06.2024.

"Bo w zyciu to wszystko lepicj smakuije.

jak jest przyprawione milosciq. Trzeba joj
dodawac wszedzie. Gdzie sic tylko da.”

Anna Ficner- Ogonowska




WERSIA %@M&W

ZUPA
|DO WYBORU JEDNA POZYCJA|
* Ros6t | makaron Stajni |
e Zupa krem z dyni | §mietana | pestka dyni |
e Krem z bialych warzyw | prazone pestki |
|oliwa pietruszkowa| vege
» Krem z zielonych warzyw | kietki pora| vege

DANIE GLOWNE

|DO WYBORU JEDNA POZYCJA|
» Wolnogotowana sztuka migsa|sos z grzybami lesnymi |
e Mus drobiowy | pistacja | $mietanka chrzanowa|
e Policzki wieprzowe |emulsja musztardowa |

DANIE IDZIECIIEC [E
e Roso6t z makaronem
e Patyczki z piersi kury | frytki | mizeria

TRZECIE DANIE GORACE

| wszystkie ponizej |
e Babka ziemniaczana
* Pierogi z migcsem
* Pierogi wege

CENA

Osoba dorosta | 230 zt/os |

Dzieci do lat 10 | 50 % ceny |

CZAS TRWANIA

uroczystosci - 5 godzin

PRZYSTAWKI

| wszystkie ponizej | 11 pozydii |

* Deski swojskich, wlasnorecznie wyrabianych wedlin

» Galantyna z kury | zurawina | morela |

* Buratta |oliwa|pomidorki |[rukola| vege

» Pasztet drobiowy | Sliwka |

e Pasztet wege z musu marchewkowego vege

» Deska serow| korycifiskie, wedzone | kruche paluszki| vege
« Satatka Stajni | kurczak | Zurawina |

» Satatka z bobem |suszony pomidor | kolendra | prazony
boczek |

¢ Sled? | marynowana cebula | pumpernikiel | pietruzkal|

» Ogorki | matosolne - kiszone - stosownie do sezonu| vege
» Pieczywo

STOL SLODKI

| pozycije ustalane przez cukiernie¢ Stajni |

Ciasta wyrabiane w Stajni - 3 rodzaje
Deserki w wersji mini
Bezy Dagtlasy z orzechami wloskimi i daktylami

DODATKOWO

Woda z cytryna, lemoniadki gazowane 0,33 1, soki owocowe
Kawa z ekspresu 4
Herbata |czarna|zielona|smakowa |




WERSJA 2

ZUPA
|DO WYBORU JEDNA POZYCJA |
* Ros6t | makaron Stajni |
e Zupa krem z dyni | §mietana | pestka dyni |
e Krem z bialych warzyw | prazone pestki |
|oliwa pietruszkowa| vege
» Krem z zielonych warzyw | kietki pora| veg

DANIE GLOWNE

|DO WYBORU JEDNA POZYCJA |
» Wolnogotowana sztuka migsa|sos z grzybami lesnymi |
e Mus drobiowy | pistacja | $mietanka chrzanowa|
e Policzki wieprzowe |emulsja musztardowa |

BDIANEERDZIECIECE
e Rosot z makaronem
e Patyczki z piersi kury | frytki | mizeria

TRZECIE
| wszystkie ponizej |
e Babka ziemniaczana
* Pierogi z migcsem
» Pierogi wege

DANIE GORACE

CZWARTE DANIE GORACE
| wszystkie ponizej |
e Barszczyk |paluszek z ciasta francuskiego| vege

CENA

Osoba dorosta | 270 zt/os |

A

PRZYSTAWKI

| wszystkie ponizej | 11 pozydii |

* Deski swojskich, wlasnorecznie wyrabianych wedlin f%/a-’\ :
» Galantyna z kury | zurawina | morela | A
* Buratta |oliwa | pomidorki [rukola| vege

* Pasztet drobiowy | Sliwka |

e Pasztet wege z musu marchewkowego

* Deska serow | koryciniskie, wedzone | kruche paluszki | vege
e Satatka Stajni | kurczak | Zurawina |

* Salatka z bobem |suszony pomidor |kolendra | prazony
boczek |

¢ Sledz | marynowana cebula | pumpernikiel | pietruzkal|

» Ogorki | malosolne - kiszone - stosownie do sezonu| veg

* Pieczywo

STOL SLODKI

| pozycije ustalane przez cukiernie Stajni |
Ciasta wyrabiane w Stajni - 3 rodzaje

Deserki w wersji mini

Bezy Daglasy z orzechami wloskimi i daktylami

DODATKOWO

Woda z cytryna, lemoniadki gazowane 0,33 1, soki owocowe
Kawa z ekspresu

Herbata |czarna|zielona|smakowa |

Dzieci do lat 10 | 50 % ceny |

CZAS TRWANIA

uroczystosci - 6 godzin




Oterta obejmuje

CHLODZENIE ALKOHOLU
e Serwowanie oraz chtodzenie alkoholu przywiezionego przez orga-
nizatora ( alkohol jest w catosci dostarczany przez organizatora)

SERWOWANIE SZAMPANA
» Przygotujemy kieliszki na szampana oraz zaserwujemy go na
poczatku uroczystosci (szampan organizatora)

POWITANIE CHLEBEM I SOLA
* Przygotujemy tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solq

DEKORACIE
« Swieze kwiaty w malych dzbanuszkach (10-20 cm wysokoéci)
« Swieezniki wraz ze $wiecami
» Obrusy oraz serwetki

Dobrana pag
DANI |l3 5 S/g'le ACE

Proponujemy rozszerzenie menu o kolejne danie gorgce, serwowane indywidualnie dla kazdego goscia.
Jesli planujecie bawi¢ si¢ dtuzej, zadbamy o to, aby wszyscy byli najedzeni!

 Indyk |udziec|peczotto |burak |
* Dorsz |szpinak ze §mietankq|kolendrowe puree |
» Kartacze z migsem |prazona cebulka|kapusta kiszonal |

TORT
| 18 zI potcja|

Kazdq uroczystos¢ warto dopelnié pysznym deserem, jakim jest tort! Proponujemy trzy smaki,
kazdy smaczniejszy od porzedniego:

* NO. 01 |ciemna czekolada, kawa, stony karmel, wisnia |

* NO. 02 | biata czekolada, peanut butter, malina |

* NO. 03 | $mietanka z mascarpone, pralina z bialej czekolady, malina |



-

SEODKOSCI
IDESER Y| min.10 szt|

* EKLERKI |krem pattissiere| 8 zt |

« PTYS#01 |biata czekolada, czarna porzeczka |15 z1 |

« PTYS#02 | banan, karmel, orzech|15 z |

« BEZA MINI | mus mango, bita §mietana, owoce| 18 z1 |

« CAKE POPSY#01 |biszkopt jasny, peanut butter, banan |8 z |

* CAKE POPSY#02 | biszkopt czekoladowy, nutella, karmel | 8 zt |

* TARTALETKI#01 |kruche ciasto, lemon curd, beza |18 zt |

« TARTALETKI#02 |kruche ciasto, mus czekoladowy, orzechy w karmelu | 18 zt |

ICIASTA|

*« SERNIK BOUNTY | kokos, mleczna czekolada, str. 22 cm | 130 zt |

* MIODOWNIK |krem z kwasnej $mietany, miod, 20x30 cm | 100 zt |

« TARTA BIALA CZEKOLADA | kruche ciasto, zurawina, §t. 24 ¢cm | 120 zt |

* BEZA PAVILLOVE] | mus mango, bita §mietana, owoce | 180 zt |

* ORZECHOWIEC |kruche blaty, czarna porzeczka, krem §mictankowy, §r.23 cm| 165 zt |
* CZARNY LAS|krem czekoladowy, czarna porzeczka| 130 zt |

[INNE

* TATAR |z cebulkq i ogorkiem kiszonym, 15 zt /porcja |

« PATERA OWOCOW |80 zt /patera/ 5 rodzaji owocow |

s LEMONIADA W SEOJU |w duzym stoju - 8 L., 140 zt szt |

*« SERWOWANIE TORTU SPOZA STAJNI |ptrzechowanie i krojenie, 150 zt /jednorazowo
* OPAKOWANIA JEDNORAZOWE | 3 zt /szt|

» Na kazdej z sal mamy nieiwelki sprzet grajacy, z mozliwoscia podlaczenia USB lub playlisty
przez bluetooth.
* Przygotowujemy dania dla wegetarian i wegan, bez dodatkowej oplaty

¢ Jest mozliwo$¢ wniesienia wlasnego tortu za okazaniem paragonu
» [stnieje mozliwo$¢ przedtuzenia uroczystosci | 500 zt /kazda rozpoczeta godzina |
» Kazdy zewnetrzny pobor energii elektrycznej | fotobudka, drink bar, dodatkowe nagtosnie-
nie z zewnatrz, DJ itd.| wiqze si¢ z optatq 150 zt /kazda pozycja jednorazowo



Kwestionariusz
7

Informacje potrzebne nam na 10 dni przed uroczystosciq
przestane mailowo na adres: stajniasowlany@gmail.com

» Godzina przyjazdu do Stajni
e [lo§¢ 0sob dorostych
* [los¢ dzieci
» Wybrana wersja menu (trzy lub cztery dania gorgce)
e Wybrana zupa
» Wybrane drugie danie
o [lo§¢ wegetarian/wegan
e Tort Stajni czy z zewnatrz
oraz inne istotne informacje, jesli takie sq

WAZNE

» Powyzsze informacje powinny by¢ wystane mailowo
e Termin to 10 dni przed datq imprezy
« Informacje zawarte w mailu bedq brane pod uwage w finalnym
rozliczeniu
« Jesli tort jest z zewnatrz, prosze przywiez¢ go w dzien uroczytosci
o Alkohol mozna przywiezé w przeddzief uroczystosci, w opakowaniu
zbiorczym, podpisany

[Kontak
o e £ pigli

KONTAKT

stajniasowlany@gmail.com
51232568995
ul. Ulanska 8, Sowlany

DANEDOPRZELEWU

Stajnia Sowlany Bozena Swirydowicz
Sowlany ul. Utanska 8
NR KONTA: 89 8099 0004 0000 0025 2000 0010




